
Griaß eng Gott 
liabe Leit, 

 
 
 
 

es is a Freid, dass zu uns deat´s kemma 
und mir hoffen, es deat’s eng a weng a Zeit nemma! 

 
Kinnts amoi a wenig råsten 

Und nebenbei a Glaser’l Most kosten. 
Oder genießt`s die Aussicht vo unserm Gåstgårten, 

dawei ihr doat`s auf d`Jausen wårten. 
 

Soids min Essen amoi a wengal länger dauern, 
in der Kuchi kinna`s a net zaubern. 
Es wird ja hergricht ois gånz frisch, 
bevor`s zu eng kimmt auf den Tisch. 

 
Wer dånn nu an siaßen Gusta håt, 

für den gibt`s a Mehlspeis vom heidigen Tåg. 
 

Und is dann z`voi a wenig da Mågen, 
der kunnt glått nu a Schnapserl vertrågn. 

 
Liabe Leit deat`s a bedenken 

a a Glaserl Wåsser koma ned voschenken, 
mo muas serviern und owoschn wieder, 

mia hoffn es seits uns deshalb ned zwida. 
 

Wenn`s eng gfoin håt bei uns, deat`s uns weita empfehln, 
mia gfrein uns auf a Wiederseh`n!  



 

   Jaus’n    
& dazua a hausg’måcht‘s Brot 

 
 
Brettljaus’n (A, G, L, M, O)  € 12,80 
3erlei Aufstriche, Wurst, Speck, Brat’l & Käse 

 
Käseteller (A, G, O)  € 12,50 
Käsevariation mit Feigensenf & Kräutertopfen 

 
Portion Bündner (A, G, O)  € 12,50 
Bündner (luftgetrocknetes Rindfleisch) & Butter 

 
Portion Speck (A, G, O)  € 10,80 
hausgemachter Speck mit scharfem Senf 

 
Portion kaltes Brat'l (A, G, O)  € 10,80 
kaltes Brat’l mit Kren & scharfem Senf 

 
Aufstrichmischung (A, G, M, O)  € 8,70 
Erdäpfelkas, Kräutertopfen, Liptauer & Verhacktes 

 
 
zusätzlicher Teller  € 1,90 
mit einer Scheibe Brot + Portion Butter (A, O)  

 
1 Scheibe Brot (A, O)  € 0,90 



 

   Essig & Öl    
mariniert und sche garniert 

 
 
Bauerncarpaccio (A, G, O)  € 13,90 
luftgetrocknetes Rindfleisch, Rucola, Parmesan, 
Olivenöl & Walnüsse 

 
Steirischer Salat (H, M)  € 10,50 
Sulz, Essigwurst, Käferbohnen, Blattsalat & Kürbiskernöl 

 
Salat mit Schafskäse (G, H, M)  € 8,90 
Blattsalat mit eingelegtem Schafskäse 

 
Salat mit Ziegenkäse (G, H, M)  € 8,90 
Blattsalat mit eingelegtem Ziegenkäse 

 
Haussulz (A, M, O)  € 8,50 
Sulz mit Garnierung 

 
Essigwurst (A, M, O)  € 8,50 
marinierte Knacker mit Garnierung 

 
Rindfleischsalat (A, M, O)  € 10,50 
mariniertes Rindfleisch mit Garnierung 

 
Ochsenmaulsalat (A, M, O)  € 9,50 
mariniertes Ochsenfleisch mit Garnierung 
 
 

Portion Kürbiskernöl (H)  € 1,20 
Vom Steirischen Bauern ,,Neuhold‘‘ 

 
  



 

   zåmg’richt    
auf an hausg’måcht’n Brot 

 
 
Jaus’nbrot (A, G, M, O)  € 7,80 
a kloane Brett’ljaus’n 

 
Bündnerbrot (A, G, O)  € 7,60 
(luftgetrocknetes Rindfleisch) 

 
Käsebrot (A, G, O)  € 7,60 
 

 
Speckbrot (A, G, O)  € 7,20 
 

 
kaltes Brat’lbrot (A, G, O)  € 7,20 
 

 
Kübelspeckbrot (A, O)  € 7,60 
 

 
Leberwurst- oder Verhåckat’sbrot (A, G, O)  € 3,90 
 

 
Aufstrichbrot (A, G, O)  € 3,50 
Kräutertopfen, Erdäpelkas, Liptauer oder 
Schmalzbrot mit Zwiebel  
 

 
Butterbrot mit Schnittlauch  € 2,00 
  



 

   Wiaschtl‘n    
& wås Woams 

 
 
Bauerntoast (A, C, G, O)  € 11,50 
2 Scheiben Brot gefüllt mit Speck, Wurst & Käse 
dazu 1 Spiegelei und a Salatschüsserl 

 
Raclette-Brot (A, G, O)  € 6,90 
1 Scheibe Brot mit überbackenem Bergkäse 

 
Hirschkrainer (A, M)  € 5,90 
1 Scheibe Brot, Senf & Kren 

 
Debreziner (A, M)  € 4,20 
1 Scheibe Brot, Senf & Kren 

 
Frankfurter (A, M)  € 4,20 
1 Scheibe Brot, Senf & Kren 

 
Schinken-Käse-Toast (A, M)  € 5,20 
mit Ketchup, Mayonnaise & Salat  

 

jeden Donnerstag 
 
 
hausgeräucherte Forelle (D)  € 15,80 
Erdäpfl-Vogerlsalat & hausg’måchtem Weisbrot 

 
  



 

   Kaffee    

& Tee 

 
Verlängerter (G)  € 3,30 
Cappuccino (G)  € 3,60 
Haferlkaffee (G)  € 3,80 
 

Kakao  € 3,80 
Portion Schlagobers  € 0,40 

 

Teekanne Premium Tee  € 2,90 
Kräuter, Pfefferminze, Kamille, schwarzer oder grüner Tee 
gerne mit Honig oder Spalte Zitrone  € 0,30 

 

Wåsser 
g’sund & belebt 

 
BWT Mineralwasser 0,33 l  € 2,80 
still oder prickelnd 0,75 l  € 4,90 
 

Quellwåsser 0,25 l  € 0,80 
 1,0 l  € 2,00 
 

Soda Zitron‘ 0,25 l  € 2,00 
mit frischgepresstem Zitronensaft 0,5 l  € 3,00 
 

Dank BWT kommt wohlschmeckendes, im Haus mineralisierte Wasser in bester 
Qualität direkt an den Gast. 

Das erspart den Transport, die Lagerung sowie Entsorgung von Wasserfalschen. 
So funktioniert Nachhaltigkeit .  



 

   wås Siaß‘    
mid åna Hånd voi Beeren serviert  

mit viel Liebe hergerichte, nimmt auch zeit in anspruch 

 
Dessert Variation   € 12,90 
ois wås guad is 

 
Topfen- oder Apfelstrudel (A, C, G)  € 5,90 
mit Schlagobers  

 
Pofesen mit Zimtparfait (A, C, G, O)  € 6,50 
& hausg’måchter Powidlmarmelad‘ 

 
Portion Apfelradl (A, C, G)  € 5,90 
mit hausg’måchtem Zimtparfait 

 
warmer Schokokuchen (A, C, G)  € 6,90 
mit Vanille Eis & Schlagobers 

 
Tågeskuchen wia bei da Oma (A, C, G)  € 5,20 
mit Schlagobers 

 
Topfennockerl auf Beerenspiegel (A, C, G)  € 5,90 
kalt serviert 

 
2 Kugeln Vanilleeis (A, C, G)  € 4,50 
mit Schlagobers 
 
Portion heiße Himbeeren (A)  € 1,30 
oder Schokosauce (G)  € 1,00 

 
  



 

 hausg’måchta  
Såft 

Brennnessel oder Holler-Melissensåft 
 
 
 
 g’spritzt 0,4 l € 3,90 
  1,0 l € 7,30 
 
 Leitung 0,4 l € 3,60 
  1,0 l € 6,90 
 
Hugo -alkoholfrei  0,3 l € 5,20 
 

Såft 
von da Pip‘m 

 
Apfel oder Johannisbeere 

 
             pur 0,4 l € 3,90 
 1,0 l € 7,50 
 
             g‘spritzt 0,4 l € 3,60 
 1,0 l € 6,90 
 
             Leitung 0,4 l € 3,40 
  1,0 l € 6,70 
  



 

   Urltaler    

Bio-Fruchtsåft 
 

Zwetschke, Marille, Birne, Erdbeere oder Orange 
 
 
 pur 0,25 l € 2,80 
  0,4  l € 4,40 
 
 g’spritzt 0,4  l € 3,90 
  1,0  l € 7,90 
 
 Leitung 0,4  l € 3,60 
 1,0  l € 7,50 
 
 

& Kracherl 
 
 
Cola oder 0,25 l € 3,30 
Zitronenlimo 0,4   l € 4,60 
 
Almdudler 0,35 l € 3,90 
 
Frucade 0,33 l € 3,80 
 
Coca Cola zero 0,33 l € 3,80 
   



 

   da Most    
 

s’Bier måcht di g’wåmpert, 
åber da Most, der tuat zehr‘n 

so kånnst as heit wieda von g’scheide Doktan hern. 
 

Des is jo nix Neichs, gråd vagess’n is woan, 
denn d’Leit håm des g’wisst, scho vor 300 Joahrn! 

 
Doch auf oamoi woas Mode, dass ma Bier tringa tuat. 
Kosten tuat’s mehr, drum schmeckt’s doppelt so guad. 

 
Doch wean d’Bäuch‘ oiwei größer 

und d’Herzinfarkt mehr, 
überlegt ma si’s numoi und da Most kimmt zur Ehr! 

 
Fest wåndern mit’m Stecka und s’Auto herge’m – 
då da‘spårst da vü Geld & kånnst 100 Jåhr leb’n. 

 
Brauchst gråd nu a Bauernbrot, a g’schmackig’s dazua, a 

Pfeifferl zum Rauka af da Sunbånk – in Ruah. 
 

Mir miass’n wieda lerna, des oafoche Leb‘n, 
weil da Woistånd hod Unglück 

und Krånkheit gnuad geb‘n. 
 

Zum Glück brauchst: 
Z’friedenheit und an guad’n Humor, 

a Scherzl Brot, a Kriggerl Most und a Ruah! 
  



 

   Apfelmost (O)    
hausg’måcht 

 
 
pur 0,25 l € 2,70 
 0,5   l € 3,80 
 1,0   l € 6,90 
 
 
g‘spritzt 0,25 l € 2,50 
 0,5   l € 3,60 
 
 
Leitung 0,25 l € 2,30 
 0,5   l € 3,20 
 
 
Drilling 0,25 l € 2,40 
Apfelsaft, Most & Soda 0,5   l € 3,80 
 
 
Bauernradler 0,25 l € 2,50 
Apfelsaft & Most 0,5   l € 3,90 
 
 
Apfel-Holler Frizzante 1/8  l € 3,20 
 0,75l € 18,00 
  



 

   wås Spritzig’s (O)    
 

 
 
Prosecco Aperol 0,3   l € 6,90 
 
 

Aperol Spritz 0,3   l € 5,20 
 
 

Bierol 0,25 l € 5,20 
 
 

Glaserl Prosecco 0,1   l € 3,80 
 
 

Muskatellerspritzer 0,25 l € 4,50 
 
 

Wein g’spritzt 0,25 l € 3,40 
 
 

Sommerspritzer 0,25 l € 2,90 
 0,5   l € 4,80  
 
 

Wein süß g’spritzt 0,25 l € 4,80 
Almududler, Holler oder -Zitrone 
 



 

   von uns g‘mixt (O)   
& frisch aufg’spritzt 

 
 
Hussenspritzer 0,3   l € 5,50 
Preiselbeere trifft Apfel 
 
 

MOSTcow Mule 0,25 l € 5,90 
Ingwer trifft Apfel 
 
 

Most Berry 0,25 l € 6,20 
 
 

Mostrol 0,3   l € 5,20 
 
 

Hugo vom Huss’n 0,3   l € 6,90 
 
 

Hibiskusblütenspritzer 0,25 l € 5,20 
 
 

Hugo -alkoholfrei  0,3   l € 5,20 
 
  



 

 

    Bier     
vom Fåss (A, O) 

 
 
Uttendorfer Export  
5,2 % Vol. Pfiff € 2,80 
 Seiterl € 3,70 
 Hoibe € 4,20 
 
 
Uttendorfer Weißbier  
Hell 5,0 % Vol. Seiterl € 3,80 
 Hoibe € 4,50 
 
 
Stiegl Hell  
4,5 % Vol. Pfiff € 2,80 
 Seiterl € 3,90 
 Hoibe € 4,60 
 
Stiegl-Paracelsus 
Bio-Zwickl Pfiff € 2,80 
naturtrüb, 5,2 % Vol. Seiterl € 3,90 
 Hoibe € 4,60 
 
Radler Seiterl € 3,80  

Almdudler od. Zirronenlimo Hoibe  € 4,40 
  



 

   Flåschenbiere (A, O)    
 

 
Uttendorfer Falstaff Hoibe € 4,40 
Geschmack: süße Malznote, sehr bitter 
sektähnlich prickelnd; Alkohol: 5,6% Vol. 

 
Uttendorfer Weißbier Hoibe € 4,50 
dunkel, 5,1 % Vol. 

 
Uttendorfer Premium Seiterl € 3,70 
dunkles Bier, 4,9 % Vol. 

 
Uttendorfer Pils Seiterl € 3,70 
nach deutscher Brauart, 4,9 % Vol. 

 
 

 

& alkoholfreies Bier 
 
Franziskaner Weißbier (A, O) Hoibe € 4,50 
 
Stiegl Freibier (A, O) Hoibe € 4,20 
  



 

   Edelbrände    
Hausgebrannt  

 
 
Vogelbeere 2cl € 5,90 
 
Heidelbeere 2cl € 4,90 
 
Enzian 2cl € 4,90 
 
Zirbe „brennt" 2cl € 3,80 
 
Alm Gin 2cl € 3,80 
 
 
Kalmus 2cl € 3,50 
 
Williams 2cl € 3,50 
 
Marille 2cl € 3,50 
 
Zwetschke 2cl € 3,00 
 
Birne 2cl € 2,80 
 
 
 

Selbstverständlich servieren wir Euch alle Schnäpse & Liköre auch 
gerne im traditionellen „Budai“, 7cl.  



 

   Liköre    
 

 
 
Himbeere 2cl € 3,20 
 

Nuss (H) 2cl € 3,20 
 

Zirbe "ong'setzt" 2cl € 3,20 
 

Eierlikör (C, G) 4cl € 4,50 
 

Hütt’n Geist 2cl € 3,20 
 

Amarena Kirsch 2cl € 3,80 
auf Eis serviert 
 

Versunkene Liebe 4cl € 5,50 
 

Hussenkrauterer 4cl € 5,90 
mit Zuckerrand u. auf Eis serviert 

Eichenfass gereift 
 
Apfelbrand 2cl € 4,80 
45% vol. 12 Monate gereift 

 
Birnenbrand 2cl € Reift noch im Fass 

 
Zwetschkenbrand 2cl € Reift noch im Fass 

  



 

  



 

    Flaschenwein     
 

 
„Wein ist Poesie in Flaschen.“ 

 
Robert Louis Stevenson 

 

 
 

Ohne Wein und ohne Weiber, 
hol‘ der Teufel uns’re Leiber. 

 
Johann Wolfgang von Goethe 

 
 

Unsere Weine können Sulfite und Spuren von Eiweiß, Kasein und Laktose enthalten.  



 

    Weißwein     
 

 
Weinbau Klubik 
Fels/Wagram, Niederösterreich 
 
2021 Grüner Veltliner Classic € 24,00 
 13,0% vol. 
 
2021 Riesling Classic  € 24,00 
 13,5% vol. 
 
2021 Gelber Muskateller  € 24,00 
 12,5% vol. 
 
 
Weingärtnerei Aichinger 
Schönberg, Niederösterreich 
 
2016 Riesling Rosenberg  € 45,00 
 Kamptal DAC Reserve  
 13,5% vol. 
 Falstaff 92 Punkte 
 
2016 Grüner Veltliner, Alte Reben, € 38,00 
 Kamptal DAC Reserve  
 13,5 % vol. 
 Falstaff 92 Punkte 

 
 
 

Gerne servieren wir unsere Weine auch glasweise.  



 

    Rotwein     
 

 
Weingut Brunthaler 
Mailberg, Niederösterreich 
 
2018 Zweigelt  € 24,00 
 12,5% vol. 
 
2016 Merlot, Jagdfeder  € 32,00 
 13,0 % vol. 
 
2013 Zweigelt Barrique  €28,00 
 13,5% vol. 
 
 
Weingut Keringer 
Mönchhof, Burgenland 
   
2018 Rotweincuvée  € 32,00 
 Heideboden 
 14,0% vol. 
 
2018 Blaufränkisch  € 34,00 
 Aviator 
 14% vol. 

 
 
 
 
 

Gerne servieren wir unsere Weine auch glasweise.  



 



 

    Schaumwein     
 

 
Weingärtnerei Aichinger 
 
2016 Sekt rosé  € 42,00 
 Cabernet Sauvignon  
 Flaschengärung, 13,0% vol. 
 
2017 Sekt blanc  € 42,00 
 Sauvignon Blanc   
 Flaschengärung, 13,5% vol. 
 
Weingut Brunthaler 
 
 Cuvée Lisa, 0,75l € 26,00 
 Sekt Brut 0,2l € 8,50 
 12,0% vol. 
 
Soavi & Ray 
 Prosecco – DOC Spumante € 26,00 
 extra dry, 11.0% vol. 

 
 
Champagne Lanson   Black Label Brut 0,75l  € 95,00 
     0,375l € 55,00 

 Rose Label Brut 0,75l  € 129,00 
     0,375  € 59,00  



 

   do kum i her    

 

Produkte  Herkunft 

Bio-Erdäpfel ð Pfeifer, Mühlviertel 

Roggenmehl ð Erlachmühle, Mondsee 

Brot, Pofesen & 
wås sunst nu guad is ð hausgm’åcht von da Oma 

 

Käse ð Bio Hofkäserei Hingerer, Tiefgraben, 
Wörle Henndorf & Salzburgmilch 

Ziegenkäse ð Johann Handl, Tiefgraben (Ebnat) 

Schafskäse ð Veronika Spitzer, Oberwang 

Hirschfleisch ð Großarl 

Fisch ð Fischparadies Erlachmühle im Helenental 

Schweine- & Rindfleisch ð Lois & Christa Esterer 
Steindorf bei Straßwalchen 

Wurst, Sulz & Co ð Hausmetzger 

Speck & kaltes Bratl ð söbstg’räuchert /-bråten 

Schnaps & Liköre ð Söba brockt, g’morscht und brennt 



 

Allergene    
 

 
 A = Gluten haltiges Getreide 
 B = Krebstiere 
 C = Ei 
 D = Fisch 
 E = Erdnuss 
 F = Soja 
 G = Milch oder Laktose 
 H = Schalenfrüchte 
 L = Sellerie 
 M = Senf 
 N = Sesam 
 O = Sulfite 
 P = Lupinen 
 R = Weichtiere 
 
 

"Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus 
hergestellten Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. 

 
Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend der 

gesetzlichen Vorschriften. 
Es gibt darüber hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien 

oder -unverträglichkeiten auslösen können. 
 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben 
gekennzeichneten Zutaten Spuren andere Stoffe enthalten sein, die im 

Produktionsprozess in der Küche verwendet werden." 


